Fire alle Kammel-Liebhakber

Produktspezifikation =

Ein milder Tilsiter mit einem angenehmen Kimmelgeschmack. Ein norddeutscher Kaseklassiker.

Wer Kiimmel mag, kommt an unserem Kiimmeltilsiter nicht vorbei.

Herkunft: Ostenfelder Meierei Nahrwerte pro 100 g
" Ostepfelﬂd, Schleswig-Holstein Energie 1450 kJ / 346 keal
Kasegruppe: Schnittkase
Fettstufe: >0 % Fetti. Tr. Zj\t/f)n gesdttigte Fettsduren igg g
Milch: Pasteurisierte Kuhmilch ’
Grundreifung: Min. 6 Wochen Kohlenhydrate <0lg
Geschmack: aromatisch-wiirzig, davon Zucker <Ole
Kiimmelgeschmack Eiweild 240g
Rinde: Naturrinde rotgeschmiert Salz 0,75¢g
Lab: tierisches Lab
Allergene: Kuhmilch
Laktosefrei: Ja *;/“,
Zutaten: Pasteurisierte Kuhmilch, Speisesalz, Kimmel o
kbA, Kasereikulturen, tierisches Lab
Zusatzstoffe: Keine
Gebinde: Brotform ca 2,3 kg B
Mindesthaltbarkeit: 60 Tage nach Lieferschein-Datum bei 8°C queSt rafse
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